
 

 

beef t artar  
schnittlauchbutter / zupfsalat /  t ramezzini  

 

€ 13,90 
 

weinviertler backhendlsalat  
erdäpfelsalat / paradeiser / kürbiskernöl  

 

€ 9,40 
 
 

 

r indssuppe 
(wahlweise) 

l eberknödel  / kräuterfrittaten / grießnockerl  / bouillon mit ei  
 

€ 4,40 
 

kürbis cremesuppe 
kern / öl  

 

€ 4,90 
 

 
 

gebratenes schweinefilet  
steinpilzsauce | schnittlauch  

semmelknödel 
 

€ 22,40 
 

schnitzel vom schwein  
gemischter salat  

 

€ 13,90 
 

grillteller  
oder 

winzer - kotelett  
pommes frites | kräuterbutter  

 

€ 16,80 
 

geschmorter rindsbraten  
semmelknödel | preiselbeere  

früchte  
 

€ 16,90 
 

zwiebelrostbraten  
(gedünstet)  

petersilerdäpfel n | r östzwiebel  
 

€ 17,60 
 

gekochtes rindfleisch  
erdäpfelschmarren  

schnittlauchsauce | apfelkren  
 

€ 17,40 
 

 

 
 

kokos -curry -garnele  
röstgemüse  | ingwer   

basmatireis  | gerösteter zwiebel  
 

€ 19,40 
 

hirsch -ragout  
erdäpfelkroketten | preiselbeere  

 

€ 18,40 

 
gebratenes hühnerfilet  

steinpilzrahm  | schnittlauch  
 penne | parmesan 

 

€ 18,80 

 
gebratenes lachsfilet  

stampferdäpfeln  
kürbiscreme | kern | öl  

 

€ 19,10 

 
steinpilz -ravioli  

schnittlauch  | zupfsalat  
parmesan 

 

€ 16,80 
 

erdäpfel -kürbis -gnocchi  
ruccola  | kürbiskern  
 kernöl  | parmesan 

 

€ 16,40 
 

 



 

 

 
schaumweine aus der r egion 

 
f rizzantea  

f elix sommer hausfrizzante, auersthal,  
 

€ 4,20 
 

gelber muskateller f rizzante  
weingut hofer johannes, 

auersthal  
 

€ 4,20 
 

glas seppsecco 
weingut josef epp, grosss chweinbarth 

 

€ 4,20 
 

biosecco „rose“  
weingut h&m hofer , auersthal  

 
€ 4,20 

 
 
 

unsere bier -empfehlung  
 

guinness 
irish stout  

4,2%  vol.  
 

€ 5,90 
 
 

unsere weinempfehlung  
 

zweigelt 2020 
13,5%  - trocken  

weingut mauser, obersdorf  
 

€ 4,20 
 

weißburgunder  
13% - trocken  

winzerhof haferl „bär“ christian  
 

€ 3,40 
 

welschriesling  
12%  - trocken  

weingut schamböck, pillichsdorf  
 

€ 3,20 
 

rosé - zweigelt  
12,5%  - trocken  

weinbau fürhacker  christian , auersthal  
 

€ 3,30 
 
 

 
süßes  

 
vanille – karamell -creme 

waldbeere / krokant  
 

€ 4,20 
 

somlauer nockerl  
 

€ 6,20 
 
 
 

f eine brände  
 

zwetschke, birne, marille  
 

2cl € 3,20 
 

pfirsich , zirbe 
 

2cl € 3, 60 
 
 
 

r um-bar  
 

wählen sie aus einer vielzahl von  
exklusiven r umsorten. 

f ragen sie nach unserer r umkarte! 
 
 
 

whisky  
 

the belvenie  
single malt whisky der 1 4 jahre in 

eichenfässern und sherry f ässern ausgebaut 
wurde, 40% vol.  

 
2cl € 4,80 

 
 
 

l iebe Gäste !  
 

informationen über allergene -stoffe 
erhalten sie auf nachfrage  bei unserem 

service -personal . 
 
 

f elix sommer und sein t eam 


