Schaumwein aus der Region:

SOMME

urant - Vi

Glas Sepp-Secco / Prosecco 3,10
Biosecco Rose 3,20
Neue Biersorte (in der Flasche):

Augustiner Edelstoff 4,40
Unsere Weinempfehlung

“Junger Karner” Miller Thurgau 2019 2,60
Zweigelt 2014 3,30
Weinviertler Backhendlsalat mit Kiirbiskernol 7,10
Selchcremesuppe mit Fleischballchen 3,60
Erbsencremesuppe mit Bulgur 3,40
Fleischstrudelsuppe 3,60
Kirbiscremesuppe mit Kern und Ol 3,80
Leberknddelsuppe 3,60
Frittatensuppe 3,10
Wildschweinbraten mit Semmelkno6del und Rotkraut 15,20
Schweinefilet mit Pfeffersauce und Erdapfelkroketten 16,20
Gedilinsteter Steinpilz-Rostbraten mit Petersilerdapfel 16,20
Gebeiztes Schweinefilet mit cremigem Bier-Gemiise 16,20

und Krauterbulgur

thek



SOMMER

Rindsbraten mit Semmelknddel und Preiselbeeren 10,80
Hihnerfilet mit Steinpilzsauce und Petersilerdapfel 15,20
Gediinsteter Zwiebelrostbraten mit Petersilerdapfel 15,40
und Blattsalat

Schopfbraten mit Semmelknédel und warmem Krautsalat 9,40
Gebackenes Putenfilet mit Pommes frites und Preiselbeeren 9,60
Schnitzel vom Schwein mit gemischtem Salat 9,20
Seehecht ,serbisch” mit Petersilerddpfel und Krauterbutter 11,60
Spinatnockerl mit Parmesan und griinem Salat 7,60
Mohr im Hemd

Triffelschnitte 3,50
WeilRe Mohnroulade auf Himbeerspiegel und Schlagobers 4,30
Maronikuchen mit warmer Weichselsauce 4,40
Zwetschken-, Birnen-, Marillen- Schnaps 2,90
Kirschschnaps 3,20
Gelber Muskateller — Tresterbrand 3,40
Rum — Dictador Colombiana 4,90

Ganslzeit beim Sommerwirt
Ab sofort, Gansl und Ente auf Vorbestellung (2 Tage vorher)

Gerne bereiten wir lhnen auch kombinierbare Alternativen zu.
Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus.

Felix Sommer und sein Team




