SOMMER

uran inath.

Frizzante — Gelber Muskateller 3,10
Getrank der Woche:

Ribisel — Spritzer 1,90
Wein der Woche im Glas:

Weinviertel DAC 2016 2,60
Zweigelt ,Debut” 2015 2,80
Weinviertler BackhendlIsalat 6,20
mit Kiirbiskernol und Paradeiser

Knuspriges Lachstartar mit Kresse 7,20
und Tobikocreme

Rindssuppe mit Leberkndodel 2,90
Rindssuppe mit Krauterfrittaten 2,90
Weinviertler Bio-Klirbiscremesuppe mit Kerndl 3,40
Fleischstrudelsuppe 2,90
Hirschbraten in Wacholdersauce mit Semmelknodel 15,20
und Rotkraut

Schweinsmedaillons mit Eierschwammerlsauce 14,20
und Semmelknodel

Rindsbraten mit Semmelknodel 10,40
und Preiselbeere

Grillteller mit Pommes frites 11,80

und Knoblauchbutter



SOMMER

Restaurant - Vinathek

Ragout vom Hirschkalb mit Eierschwammerl 12,20
und Erdapfelkroketten

Schopfbraten mit Semmelkndodel 8,90
und warmem Krautsalat

Zwiebelrostbraten mit Petersilerdapfel und Blattsalat 12,20
Schnitzel vom Schwein 8,30
mit gemischtem Salat

Putenfilet gebacken mit Preiselbeeren 9,20
und Pommes frites

Seehecht ,serbisch” mit Petersilerdapfel 11,20
und Krauterbutter

Eierschwammerlsauce mit Semmelknodel 12,20
Gegrilltes Hihnerfilet mit gerdsteten Eierschwammerin 14,20
auf cremigem Couscous und Rucola

Triffelschnitte 3,20
Mohr im Schnee mit Vanilleeis und Schlagobers 4,60
Kardinalschnitte 3,20
Tiramisu 4,20
Zwetschken-, Birnen-, Marillen- Schnaps 2,90
Kirschschnaps 3,20
Gelber Muskateller — Tresterbrand 3,40
Grappa —Nonino, 3,90

Gerne bereiten wir lhnen auch kombinierbare Alternativen zu.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus.

Felix Sommer und sein Team




